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THE 
RHEA 
EVOLUTION
Nuestro legado para el futuro

Desde 1960, Rhea ha estado promoviendo la excelencia 
del Made in Italy mientras abre nuevos caminos para 
aumentar el potencial del mundo del vending.

Con tecnologías pioneras y máquinas totalmente 
personalizables, Rhea ha unido tradición, innovación y diseño, 
todo sin comprometer lo que más importa: la máxima calidad 
en taza y la sostenibilidad integral.

Rhea no solo está pensando en lo que quiere hoy, sino en 
lo que puede necesitar mañana.
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ALL 
ABOUT 
PEOPLE
Las personas y sus necesidades

Con la comprensión de los hábitos y necesidades 
internacionales, hemos adaptado nuestras recetas 
para respetar y satisfacer las preferencias de los 
consumidores locales en todo el mundo, colocando 
a las personas en el centro de una experiencia 
Rhea completa y personalizada.

Nuestro objetivo es exportar la cultura del Made 
in Italy por todo el mundo, manteniéndonos fieles a 
las recetas Italianas originales mientras desarrollamos 
nuevas bebidas bien elaboradas que fomenten 
la libertad de las personas para expresar 
sus propias preferencias.
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BE CLEAN, 
BE GREEN
Una forma sostenible

La prioridad de Rhea es entregar un excelente café 
de manera sostenible, respetando a las personas y el 
medio ambiente. Creemos en proporcionar un contexto 
seguro y alentador que permita a nuestro equipo 
expresar todo su potencial y creatividad.

Tomamos decisiones éticas con respecto a nuestra 
cadena de suministro, minimizando el impacto 
ambiental y maximizando el ahorro de energía para 
lograr una sostenibilidad real a través de nuestra 
tecnología de inducción patentada Varitherm, un sistema 
de calentamiento de agua sostenible que permite 
ahorros notables en el consumo de energía. Nuestras 
máquinas también están construidas con la Tecnología 
Antibacteriana BioCote para reducir la degradación 
del material y la presencia de microbios. 
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Los consumidores de Rhea lo saben bien

Un coffee break de Rhea es una experiencia 
de 360° que aúna diseño, innovación y calidad, 
avalada por el saber hacer adquirido a lo largo 
de más de 60 años de experiencia.

Con tecnologías de última generación, 
colaboraciones constantes con expertos en 
café y un equipo de técnicos experimentados, 
nuestras máquinas pueden ofrecer una amplia 
gama de bebidas internacionales de calidad 
donde realmente tenga opciones para elegir.

La rhTT1 es la máquina perfecta para los 
sectores HoReCa y OCS.-

Hemos estudiado y desarrollado 
la innovadora tecnología Variplus para 
personalizar cada bebida a la perfección.

Variflex 
Un grupo de café regulable con cámara 
de infusión que se adapta a la cantidad de 
café molido requerida por cada selección 
de bebida específica.

Varitherm 
Es un sistema de calentamiento que ajusta 
la temperatura del agua a la receta de bebida 
específica solicitada, incluso para diferentes 
ingredientes dentro de la misma receta.
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ALL-ROUND
QUALITY 
El único objetivo en nuestra mente

Detrás de cada máquina Rhea hay 
investigaciones y ensayos exhaustivos 
para garantizar que los mejores 
productos son entregados a todos 
nuestros consumidores.

Exportamos la excelencia de la 
fabricación y la cultura del café Italiana 
a todo el mundo, maximizando 
la calidad y, por lo tanto, el placer 
que se puede experimentar con 
una bebida bien elaborada.
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A SLEEK 
LOOK
Un diseño ergonómico

La rhTT1 es la combinación perfecta 
entre diseño y ergonomía. Esta máquina está 
diseñada para adaptarse a todos los entornos 
y crear una experiencia de café intuitiva para 
nuestros consumidores.

La pantalla táctil, de 7 o 10 pulgadas, le permite 
configurar interfaces totalmente personalizables 
e intuitivas, e incluso puede brindarle una gran 
fuente de infoentretenimiento.

El soporte de tazas, equipado con un sensor 
que puede detectar diferentes alturas y colores, 
mide 165 mm de altura para satisfacer todas 
las preferencias en términos de bebidas, cuya 
calidad se ve mejorada por la boquilla 
de agua caliente separada.

La cubierta opcional negra o de acero 
inoxidable le da a la máquina un aspecto ele-
gante, enriquecido por el logotipo 
de Rhea retroiluminado.
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A 360°
INSIGHT
Una mirada más cercana

La rhTT1 se caracteriza por la modularidad 
interna y la flexibilidad. Los componentes 
internos de fácil acceso están organizados 
con un sistema de colores semánticos que 
facilita la limpieza y el mantenimiento, 
asegurando una mayor vida útil del producto.

Esta máquina ha sido diseñada 
para simplificar las interacciones entre el 
consumidor y el operador, desarrollando 
una tecnología limpia y sencilla que permite 
que las actualizaciones y la configuración 
se gestione en línea a través de la telemetría.

La calidad en la taza de esta máquina 
se puede aumentar añadiendo la rhMM1 V+ 
Fresh Milk Machine para crear recetas 
aún más sabrosas.
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1 - CALDERA 3,4 lt

3 - VARITHERM
4 - VARIFLEX
5 - SEMANTICA INTERNAL 
POR CÓDIGO DE COLORES
6 - PANTALLA TÁCTIL 10”
7 - PANTALLA TÁCTIL 7”    

2 - CALDERA 500 cc
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Rheavendors Apliven s.l.
C/La Máquina,10-A - 08850 Gavà (Barcelona) - España 

Tel.:+34-934795040
E-mail: info@rhea-apliven.com - www.rhea-apliven.com 

www.rheavendors.com


